DOMAINE DE MIRAIL

GRANDS VINS DE GASCOGNE
VIN DE PAYS DES COTES DE GASCOGNE
AOC HAUT-ARMAGNAC
AOC BLANCHE D'’ARMAGNAC

CUVEE SINGULIERE

Le vin blanc“Liquoreux” du domaine de Mirail.

Ce vin est une vendange tardive d’'un rendement de 9 hl/ha, issu d’'unéepmiramlombard
provenant d’'une sélection de notre plateau calcaire. Le raisireedangé a la main en tris
sélectifs. Débourbage puis pressurage pneumatique, longue fermerbaramorégulée
durant tout I'hiver, enfin élevage en flts de chéne francais neuf pendant un amdbé @tre
carafé. Une cuvée extra-atypique, une belle palette aromatique et cinde fnaicheur.

Rendement 9 hectolitres par hectare.

Assemblage 100% colombard.

Terroir : argilo-calcaire.

Millésime :2002.

Température de dégustatioentre 12 et 15 degrés.

Degré :13 % vol.

Acidité totale :5,7.

Sucres réducteurs1:20 g/l.

Médaille . médaille d’or au concours des vins vinifiés par le vigneron indépendant 2004.
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